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Date : 12/02/2024 Objet : Le Département de la Dordogne récompensé par un prix européen School Food 4 Change EU Award

Le Département de la Dordogne récompensé au niveau européen pour son
projet de restauration scolaire lors des SchoolFood4Change EU Awards

Le Conseil départemental de la Dordogne vient d'étre récompensé au niveau européen pour son
projet de restauration scolaire 100% bio, local, fait maison et de saison dans ses colléges lors des
SchoolFood4Change EU Awards. Il a recu cette distinction mercredi 12 février a Nuremberg en
Allemagne au cours d'une cérémonie organisée a |'occasion de BIOFACH, le plus gros salon
mondial de |"alimentation biologique.

Du 11 au 14 février, le programme européen SchoolFood4Change, auquel prend part le
Département de la Dordogne, participe au forum BIOFACH. Cet événement, reconnu comme
plus grand salon au monde dédié a I'alimentation biologique, a rassemblé la communauté
biologique internationale.

Parallelement, le congres BIOFACH 2025 s'est tenu sous la devise « Yes, we do ! - Comment
faire évoluer le secteur de I'alimentation biologique ? ». Ce congrés a servi de plateforme
centrale pour le dialogue et I'échange de connaissances sur les solutions innovantes et le
passage a des pratiques plus biologiques.

Le 12 février, SchoolFood4Change a accueilli une session organisée par ICLEl Europe, en
collaboration avec WWF Suede, IFOAM Organics Europe et la ville de Nuremberg. Cette session
a été I'occasion d’explorer le cadre politique des repas scolaires en Europe et de célébrer dix
réussites d'écoles et de villes a travers I'UE lors de la « SchoolFood4Change EU Awards
Ceremony » (cérémonie de remise des prix de I'UE).

Les finalistes, dont les efforts novateurs ont permis d'établir de nouvelles normes en matiere
de pratiques alimentaires durables dans les écoles, ont été dévoilés le 12 février a BIOFACH.
Cette session a été I'occasion de découvrir les efforts déployés par la Ville de Nuremberg pour
disséminer les bonnes pratiques alimentaires au-dela du cadre strict de I'alimentation scolaire
afin que les familles et la société s’emparent du sujet de I'alimentation saine et durable.
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Le directeur général adjoint a la Direction générale de I'’Agriculture de I’'lUnion européenne Gijs
SCHILTHUIS a rappelé les efforts déployés par I'Union européenne pour le développement
d’une agriculture plus saine et durable en lien avec 'alimentation. Il a également insisté sur
I'importance de I’éducation des jeunes générations comme porteuses du changement sociétal.

Jennifer CHANG, directrice exécutive de IFOAM Asia, a dressé une intéressante perspective des
systemes alimentaires scolaires durables en Asie et plus particulierement en Corée du Sud et
au Japon, rappelant que la transition vers une alimentation scolaire plus saine et durable a
souvent été promue par des considérations sanitaires mais aussi et surtout par une volonté
profonde de changement issue de la société civile.

La cérémonie s’est conclue par la remise des prix européens dont le palmares est le suivant :

- Département de la Dordogne

- Ville de Vienne (Autriche)

- Ville de Milan (ltalie)

- Ville de Nuoro (ltalie)

- Ville de Gand (Belgique)

- Ecole maternelle de Louny (République Tcheque)
- Ecole Mahtra a Tallinn (Estonie)

- Entreprise Panino a Nuremberg (Allemagne)

- Ecole maternelle Lobelka (Slovakie)

- Ville de Umea (Suéde)

Le président du Conseil départemental Germinal Peiro a recu le prix décerné a la Dordogne des
mains de Kerli Ats, membre estonienne du Conseil social et économique européen et
présidente de la Fédération estonienne des agriculteurs.

Le Département de la Dordogne « établit [par son projet de restauration scolaire 100%
biologique, local et fait maison] les standards les plus élevés en matiére de restauration scolaire
durable en Europe ».

La Dordogne est reconnue a |'échelle nationale et européenne pour sa restauration scolaire
innovante, qui propose des repas 100% bio, locaux, fait maison et de saison. Cette initiative
améliore la santé des éleves, favorise le développement durable et soutient I'économie locale.

En utilisant des ingrédients biologiques et de saison, la Dordogne a réduit les émissions de gaz
a effet de serre et augmenté la part des aliments locaux dans les repas scolaires, établissant
ainsi une norme élevée en matiere de restauration scolaire durable en Europe.

Au cours de cette cérémonie, Germinal Peiro a insisté sur les motivations qui conduisent le
Département a généraliser son projet dans I'ensemble des 35 cantines des colleges : justice
sociale, durabilité environnementale et sanitaire, viabilité économique des systémes agricoles
locaux, relocalisation de 'agriculture, éducation au go(t et a la diversité des productions...

Il a également rappelé la nécessité de I'impulsion politique de ces projets de transformation et
salué le soutien de I'Union européenne en la matiere a travers le projet SchoolFood4Change. Il
a enfin invité tous les participants, nombreux, a s’inspirer du modele de la Dordogne et a venir



le découvrir in situ, afin de développer encore en amont la transversalité et la coopération au
niveau européen.

A propos de SchoolFood4Change

Le projet SchoolFood4Change, financé par I'UE, a été lancé en janvier 2022, en collaboration
avec le Département de la Dordogne et 42 autres partenaires répartis dans toute I'Europe.
SchoolFood4Change vise a faire des écoles des catalyseurs de la transformation vers un
systeme alimentaire durable. C'est pourquoi les 43 organisations de 12 pays européens,
coordonnées par ICLEl - Local Governments for Sustainability, réunissent autour d'une méme
table tous les acteurs concernés par I'alimentation scolaire : éleves, parents et enseignants,
agriculteurs, chefs cuisiniers et personnel de cantine, experts en approvisionnement
alimentaire durable, diététiciens et entreprises locales.

Le coeur du projet est une approche en trois volets qui comprend I'achat d'aliments durables,
la mise en ceuvre de régimes alimentaires favorables a la santé et a I'environnement et
I'approche globale de I'alimentation scolaire.

SchoolFood4Change est financé par le programme Horizon 2020 de I'Union européenne. Il a
débuté en janvier 2022 et durera quatre ans. Les résultats seront reproductibles au sein de I'UE

et au-dela.

Plus d’information:

Website: https://schoolfood4change.eu/
Instagram: SchoolFood4Change (@sf4c project)
X: (1) SchoolFood4Change (@SFAC Project) / X
Contact: info@schoolfood4change.eu

#tschoolmeals
#schoolfood
#SchoolFood4Change
#ISMD2024

Les auteurs sont les seuls responsables du contenu. Le contenu ne reflete pas nécessairement
l'opinion de la Commission Européenne. La Commission Européenne n'est pas non plus
responsable de I'usage qui pourrait étre fait des informations contenues dans ce document.
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